MASCIARELLI

Castello di Semivicoli | Rosso Terre Aquilane IGT

Nome: Rosso Terre Aquilane IGT Castello di Semivicoli

Uve: Merlot, Cabernet Sauvignon, Montepulciano (15%)

Prima annata di produzione: 2009

Numero di bottiglie prodotte: 14.500/20.000 da 0,75 [;
500 magnum da 1,5 |

Comune di produzione e altimetria del vigneto: Ofena (AQ) -
600 m s.l.m.

Tipo di terreno: medio impasto calcareo

Sistema di allevamento: Guyot

Densita dell’impianto: 8.000 piante per ettaro

Resa per ettaro: 8.000 kg

Epoca della vendemmia: 5-25 ottobre

Vinificazione: fermentazione in acciaio inox e 15-20 giorni di
macerazione

Gradazione alcolica: 13,5% vol circa

Temperatura di servizio ottimale: 16-18° C

SCHEDA ORGANOLETTICA

Limpidezza: brillante

Colore: rosso con riflessi granato

Bouquet: medio intenso, complesso al naso

Note aromatiche: cacao, frutta rossa, bacche di rovo

ABBINAMENTI

Carni rosse e selvaggina, piatti mediterranei

BUREAU VERITAS
Certification

CASTELLO D1 SEMIVICOH

ROSSO TERRE AQUILANE
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